Gâteau UNICEF !




4 oeufs
200 g de sucre
2 orange non traitée
125 g de farine tamisée
125 g de beurre ramolli
1 c à c de levure chimique 
Séparer les jaunes des blancs d'oeufs et battre les jaunes avec le beurre.
Ajouter le sucre et battre à nouveau.
Mélanger avec la farine et levure. Battre les blancs en neige et les introduire délicatement à la préparation. Ajouter le zest des oranges. Verser dans un moule beurré et fariné et cuire à 200° 30 minutes.
Verser le jus d'orange sur le gâteau, attendre qu'il soit absorbé et démouler sur un plat de service.
Eventuellement, napper de ganache (mélange crème fraîche chauffée en égale proportion de chocolat fondu). 
Environ 370 kcal pour 100 g (cela dépend de la quantité de jus d'orange imprégné) sans la ganache bien sûr! 
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