Cake à la mauve et à la noisette


150 g de farine

50 de noisettes en poudre

70 g de sucre

100 g de lait ribot

30 g d'huile de noisette

20 g de noisettes entières

3 œufs

2 càs de fleurs de mauves séchées

2 càc de levure chimique

Mélanger les ingrédients secs farine, poudre de noisettes et levure.

Ajouter les œufs. Bien mélanger. Ajouter alors le lait ribot, le sucre, et l'huile. Finissez par les fleurs et enfin les noisettes.

Beurrer et fariner un moule à cake et enfourner dans un four préchauffé à 180° pendant 40 minutes.
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