Brioche perdue et gelée de melon au matcha! 
Pour 4 :

1 melon vert

1 càc de thé vert matcha

1 pointe de wasabi

1 càs de miel

2 cac arasée d'agar-agar

4 tranches de brioche

1 oeuf

2 càs de sucre blond

5 cl de lait

Vanille en poudre

Eplucher le melon et le mixer grossièrement. Le mettre dans une casserole avec l'agar agar et cuire 5 bonnes minutes. Ajouter le miel et le wasabi. Laisser refroidir et réfrigérer.

Juste avant de servir, mélanger le lait, l'œuf et la vanille. Passer rapidement les tranches de brioche dans ce mélange, et poudrer les tranches de sucre des deux côtés.

Dans une poêle antiadhésive, faire dorer de chaque côté les tranches de brioche. Dresser en couvrant de gelée.
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