Le cake au chocolat!
Pour un moule à cake de 25 CM

100 g de chocolat noir

200 g de farine

2 œufs

20 cl de lait ribot ou el ben ou à défaut lait écrémé

1 càs de sucre

1 sachet de levure chimique

20 g d'écorces d'oranges confites

20 g de gingembre confit

Préchauffer le four à 180°. Mettre le chocolat à fondre au bain marie.

Mélanger la farine, la levure, le sucre et les œufs et petit à petit ajouter le lait. Ajouter Le chocolat. Couper le gingembre et les écorces d'oranges confites en petits dés.

Les mêler à la préparation. Verser dans un moule à cake beurré et fariné et cuire 40 minutes.

Laisser refroidir sur une grille et conserver dans un papier alu. Encore meilleur le lendemain.

120 Kcal par tranche sur la base de 14 tranches
Ligne et papilles
www.lignepapilles.com
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