Marbré matchachoco !

Pour un moule à cake de 25 cm :

200g de farine T65

170 g de lait

70 g de beurre mou

80 g de sucre blond

3 œufs

1 sachet de levure chimique

1 pincée de bicarbonate

1 càs de cacao en poudre

1/2 càs de thé matcha (disponible en magasin bio, épicerie asiatique ou sur le net)

Mélanger tous les ingrédients, séparer la préparation en deux et dans une partie, mettre le cacao et dans l'autre le thé vert. Mélanger soigneusement. Verser dans un moule beurré et fariné, une couche de mélange chocolat une couche thé vert une couche chocolat et une de thé vert. Enfourner à 200° pendant 45'.
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